Henrik Herlav Jargensen

Julefrokost 1999
KIl. 14:00 i det mondane Brgnshgj

Menu og opgavefordeling

CB

FA

FF

HHJ

KB

NRJ

TGL

PP

lekkert brgd + smar

sild, 3 slags: rade, karry & krydder

rejesalat a'la mor Werner

reget al m. rareeg

fiskefilletter m. remoulade & citron

hgnsesalat

tarteletter m. skinkefyld

leverpostej m. bacon og champignon

blodpglse m. sirup og kanelsukker

revelsben m. aebler

andesteg m. svesker og abler

mgrbradbgffer m. stegte lgg

frikadeller m. radkal

risalamande

osteanretning inkl. kiks og vindruer

1 flaske julesnaps

1 flaske brgndums

reservebeholdning af snaps

ol til eget forbrug

kaffe

cognac + Bailey

chokolade

marcipan + nougat anretning

gin + tonicvand og ildvand

mandariner

Til grund for denne opgavefordeling ligger en afvejelse af besverlighedsgraden i
tilberedningen af den enkelte ret, sdvel som et hensyn til en nogenlunde ligelig skonomisk
belastning. Der er dog ikke taget noget gkonomisk hensyn, til forskelligheden i evnen til,

at indtage fa eller mange retter.

HUSK: Kun de fineste ravarer stiller julefrokost deltagerne tilfredse.




