Menu for "Den Julefrokost”

det herrens ar 2007

Servering / Praesentation

Personager

@I til eget forbrug

X | Gaard

X | Franko

X | Werner

X | Kunstneren
X | Nylle (GS)

X | Svante
X | Maage
X | Sven

Linieakvavit

X | X | Chokomanden

Dild shaps

Juleakvavit

Velkomsttale

Velkomstsang (@rkenens Sgnner)

1. ombeering

Kernerugbrgd, hvidt brad, smgar og fedt

Sild: Marinerede / Stegte / Valgfri. Med tilbehgar

Raget al med rareeg og purlag

Fiskefileter med remoulade og rejer

Laks med sennepssauce

FAEggesalat

Juletale 1 (DJF gennem tiderne — fra 80'erne til nu)

Julesang 1 (Melodi: Hgit fra treeets granne top... )

2. ombeering

Leverpostej med champignon, sky og bacon

Mgrbradbgffer med blgde lag

Blodpglse med sirup og kanelsukker

Juletale 2 (www.denjulefrokost.dk — &rets beretning)

Julesang 2 (Melodi: Sikken en voldsom treengsel og alarm... )

3. ombeering

Flaeskesteg med asier

Andesteg med andet relevant tilbehgr

Frikadeller med lun radkal (inkl. radkal til Steg og And)

Juledigt 1 (Skal omhandle "Drengene og Julen”)

Julesang 3 (Melodi: Kender | den om Rudolf... )

4. ombeering

Ris a la Mande med portvin

Mandelgave

Osteanretning

Juledigt 2 (Forventninger som Geestespiller)

Juletale 3 (Nu er vore maver maette)

Kaffe

Negersved med fortynder

Chokolade

lldvand

X

Forbehold for mindre aendringer — rev.9

Vi behgver vel ikke understrege _, at ravarer skal veere af bedste og mest udsggte kv alitet!




Kommentarer til sange oqg taler:

- Der skal komponeres tekster til de naevnte melodier som star i parentes. Der forventes 5-6 vers pr. sang.

- Taler og digte skal omhandle emnet i parentesen.

- Alt materiale skal afleveres/sendes til Webmasteren umiddelbart efter julefrokosten for dokumentation pa WEB.

Arets sendringer:

- "Stegte sild” istedet for "Karry”. ("Karry” stadig mulig under "Valgfri”).

- Magrbradbgffer er tilbage og erstatter i ar Hgnsesalaten.

- Andestegen er grundet Geestespilleren tilbage, og erstatter i ar de Marinerede revisben.

- Radkalen har een leverandgr i ar til alle 3 retter.

- Osteanretning samles med Ris & la Manden i 4. ombeering.

- Rejesalat udskiftet med AEggesalat pga ellers kun fisk i 1. ombaering. Der er rejer ved Fiskefiletterne.




