Den Julefrokost 2016
Menu

DLK

Sven

SS

GM

FA

Bagerens rugbrgd og franskbrgd samt smegr & fedt

Karrysild

Hjemmelavet rejesalat m. kogte g, mayonnaise
- /ggene skal koges 5 minutter, - ikke noget
med hardkogte ag, som er grgnne i kanten.
— Det bruges kun i provinsen.

Fiske fileter m. remoulade & citron
- Afstemt forhold ml. panering og fisk, bitte

Gravad laks med dild og sennepsdressing

Vegetarret 1
- Nok til 8 personer

Blodpglse m. kanel, aeblemos

Leverpostej m. bacon og champignon X

Revelsben m. abler og svesker

Flaeskesteg m. rgdkal X

Frikadeller til 2 omgange m. tilbehgr X
- 1. ombeering samme med 1. ¢l nar vi mgdes

Hgnsesalat med bacon X

3 oste inkl. kiks og vindruer- et flot ostefad X

1 fl. Snaps

1 fl. vodka X

Kaffe- avec - smakager

1 drink

1 drink

Det er Den Fabulerende og Den Legendariske som har sammensat menuen.

Der er skaret lidt ned pa antallet af retter, og der vil veere en vegetarret
1 fl. Snaps er erstattet med 1 god flaske vodka
| ar vil der vaere nok smakager

Ngdvendige vejledninger til enkelte retter star med blat, nej rgd




